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Sunuş 

Sayın kullanıcımız, 
Cihazımızı tercih ettiğiniz ve firmamıza olan güveniniz için teşekkür 
ediyoruz. Cihazlarımız sizinle birlikte bir çok farklı ülkede sanayi 
mutfaklarında kullanılmaktadır. Cihazımız, uluslararası standartlara 
uygun olarak üretilmiştir. 
Cihazdan beklentilerinize uygun verim alabilmeniz ve uzun süreli 
kullanmanız için kullanma kılavuzunu kesinlikle okumanızı, kullanıcınıza 
okutmanızı önemle hatırlatırız. Servisimizi çağırmadan önce aşağıdaki 
uyarıları dikkate almanızı rica ediyoruz. 
-- 
Elinizdeki kılavuzu lütfen cihazı kurmadan ve kullanmadan önce dikkatle 
okuyunuz, cihazı kullananların okumasını sağlayınız. Kılavuzu okumadan 
makineyi çalıştırdığınızda cihaz garanti kapsamı dışında kalacaktır. » 
Satın aldığınız ürünümüzün montajı, kullanılması ve bakımı ile ilgili 
bilgileri veren kılavuz dikkatle okunmalıdır.Cihazın bağlantısının 
yapılacağı elektrik tesisatının yasal mevzuatlara uygun şekilde 
düzenlenmiş olduğuna emin olunuz. Ürünümüzden en iyi verimi almanızı 
tememni ederiz.. 
Tereddütettiğiniz ve anlayamadığınız hususlar için size en yakın yetkili 
servisten telefonla bilgi isteyiniz.  
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GİRİŞ 

1- GİRİŞ                                                                                                                         
KMS Çikolata Çeşmesi kahve, waffle, dondurma, çikolata üretimi, 
pasta gibi alanlarda erimiş çikolatayı hızlı ve efektik şekilde sunması 
amacıyla tasarlanmıştır. Çikolata akışı pedal ile kontrol edilebilir ve 
kolay kullanım sağlar. 
2- GENEL BİLGİ  
 Öncelikle firmamızı tercih ettiğiniz ve ürünlerimize gösterdiğiniz ilgi 
ve güven için teşekkür ederiz.Bu kullanma kılavuzu KMS MeyChoco – 
Mini - Pro Çikolata Çeşmesi için genel bilgiyi kapsar.  
 * Cihazınızdan en iyi performansı alabilmeniz için lütfen kullanma 
kılavuzundaki talimatları dikkatlice okuyunuz. 
* Cihazınızı kurmadan önce, cihazınızı kullanacak kişilerin kullanma 
kılavuzundaki bilgilere sahip olduğundan emin olunuz.  
* Kullanma kılavuzunu okumadan önce satın almış olduğunuz 
ürününüz ile ilgili herhangi bir bakım ve temizlik işlemi yapmayınız.  
* Herhangi bir durumda kolayca başvurmak amacıyla kullanma 
kılavuzunuzu cihazınıza yakın bir yerde saklayınız.  
* Satın almış olduğunuz cihazınızla birlikte koli içerisinde,  
- 1 Adet Musluk, 1 Adet Alyan Anahtarı, 1 Adet Temizleme Fırçası, 1 
Adet Pano Kilidi, 2 Adet 1.5A Cam Sigorta, 2 Adet 10A Cam Sigorta 
ve 1 Adet Musluk Rekoru bulunmaktadır.  
 

NOT:Eğer herhangi bir parça hasarlı ya da eksikse, bir iş günü 
içinde durumu bildiriniz  
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3 - TEKNİK ÖZELLİKLER 

 

MODEL MeyChoco - Mini 

KAPASİTE 5 + 2 KG 

BOYUTLAR 37x54x78 

TERMOSTAT PID Kontrol 

MOTOR GÜCÜ 0.37 Kw 

REZİSTANS 700W 

DOZAJLAMA Switch Pedal 

MODLAR Çeşme Modu, Eritme 
Modu (Gece Modu) 

KURULU GÜÇ 
TÜKETİMİ 1 Kw 

GÜÇ TÜKETİMİ 0.5 Kw/h 
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4 - MONTAJ ÖLÇÜLERİ 
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4.1 - TEZGAH ÖLÇÜLERİ 
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5 - KULLANIM İÇİN TALİMATLAR 

Hazırlık 

• Cihazınızı ambalajından tamamıyla çıkarınız. Cihazınızı çalıştırmadan 
önce herhangi bir parçanın ambalajda kalmadığından emin olunuz. 

• Cihazınızı düz bir zemine oturtunuz 

• Cihazınızı topraklanmış şehir şebekesine ( 220 V ) bağlayınız. 

• Makina ile birlikte ambalaj içerisinden çıkan Çeşmeyi ve Rekoru 
makinenin üzerinde bulunan üst mile takınız.  

 
Çalıştırma 

Makinayı HEATER Butonu yönüne çeviriniz, bu aşamada sıcaklık 
kontrolleri devreye girecektir. 

• TEMPERATURE yazılı termostat MAKİNA SICAKLIĞINI 
Göstermektedir. Sıcaklığı değiştirmek için SET tuşuna 2 saniye kadar 
basılı tutunuz ve OK Tuşları ile istenilen sıcaklığa ayarlayanız. İstenilen 
sıcaklığa ayarladıktan sonra bir kere daha SET Tuşuna basınız. 

• Para veya damla çikolatanızı maksimum 5 KG olacak şekilde 
dökünüz. 5 KG Çikolata eriyinceye kadar bekleyiniz. Hazne içerisinde 
ki çikolata eriyince 2 KG ilave çikolata ekleyip 7 KG Kapasitesine 
ulaşabilirsiniz. 

ÖNEMLİ NOT: Makinanın içerisine gerçek çikolata (Para veya pul 
çikolata) haricinde ekstra yağ vs. hiçbir şey eklemeyiniz. Gerçek 
çikolata haricinde yağ vs. eklenmesi durumunda makine garanti 

kapsamı dışında kalacaktır. 

• Çikolatanız tamamı eridikten sonra, PUMP Yazan butonu sağa doğru 
çevirerek çeşmenizi aktif hale getirebilirsiniz.  
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TEMİZLİK 

Günlük Rutin Temizlik 

• İş bitiminde makinayı PUMP modundan çıkartınız. 
• Musluğun altında bulunan rekoru saat yönünün tersine doğru 

çevirerek musluğu çıkartınız. 
• Musluğun içerisinde kalan erimiş çikolatayı hazneye dökünüz. 
• Musluğu bulaşık makinesine atabilir veya sıcak su ile yıkadıktan 

sonra temiz bir şekilde yerine monte edebilirsiniz.  
• Kapak ve üst bölüme sıçramış olan çikolatayı bez veya mendil 

yardımıyla siliniz. 
• Kapağın üstünü temiz bir bez ile kapatınız. 

Çikolata kullanılamaz hale gelmesi durumunda veya makinanın içinin 
tamamen temizlenmesine ihtiyaç duyduğunuzda lütfen aşağıda ki 
adımları izleyiniz. 

• HEATER VE FOUNTAIN Butonlarını pasif hale getiriniz. 
• Makinanın arka bölümünde bulunan tıpanın altına boş bir kova 

yerleştiriniz. 
• Tıpayı açarak çikolatanın akmasını bekleyiniz. Eğer tıpanın 

ucunda bir donma var ise bir çubuk ile donmayı kırınız. 
• PUMP Butonuna basarak hazne içerisinde ki çikolatayı daha 

hızlı tahliye edebilirsiniz. 
• Musluk temizliği için; musluğun altında bulunan rekoru saat 

yönünün tersine doğru çevirerek sökünüz. 
• Bu aşamada kazan temizliği, iç boru temizliği ve musluk 

temizliği yaparken sıcak su kullanımı işinizi hızlandıracaktır. 
• Musluğun iç kısmını ve boruları fırça yardımıyla temizleyiniz.  
• Helezon temizliği için öncelikle musluğun altında bulunan 

alyanı makinanın yanında gelen alyan anahtarı ile sökünüz. 
• Helezonu çıkartınız ve sıcak su yardımıyla temizleyiniz. 
• Kazan ve boruları sıcak su ve fırça yardımıyla temizleyiniz. 
• Makinanın içerisinde hiçbir su damlacığı kalmaması için 

HEATER modunda en az 2 saat bekletiniz.. 
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6 - GARANTİ ŞARTLARI 

 
• 1-) Ürün yedek parça ve imalat hatalarına karşı KMS garantisi 

altındadır. 
• 2-) Garanti süresi ürünün teslim tarihinden itibaren başlar ve 2 

yıldır. 
• 3-) Ürünün arıza yapması halinde kullanıcı KMS çağrı 

merkezini arar, çağrı merkezi KMS yetkili servisini müşteri 
mahalline yönlendirir. Çağrı merkezi aranmayarak yapılan arıza 
bildirimlerinde hizmet verilmez. 

• 5-) Kullanıcı mahallinin uygunluğu ve servise bildirim zamanına 
göre cihaza en geç 10 iş günü içerisinde servis müdahalesi 
yapılır. 

• 6-) Kullanıcı veya müşteri şartlarındaki ilgili tesisat 
gerekliliklerine uymayan şartlar olması/oluşması durumunda, 
cihaza yapılan servis müdahalesi ücretlidir. 

• 7-) KMS yetkili servisi dışında yetkisiz personellerin 
müdahalesi ya da orijinal olmayan yedek parça değişimlerinde 
ürün garanti kapsamı dışında olup kullanıcı sebepli veya 
kullanıcı mahallinde oluşabilecek zararlardan firmamız sorumlu 
değildir. 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 


